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Anexa 13.2 - Specificatii tehnice (servicii)

FORMULAR DE SPECIFICATII TEHNICE
Achizitia de servicii

Denumirea serviciilor: Servicii de asigurare a mesei pentru derularea activitatilor de interventie

Obiectivul serviciilor: Asigurarea unei mese calde pentru elevii participanti la activitatile de
remediere, desfasurate saptamanal in cadrul proiectului PNRAS, conform sectiunii E3, Subcategoria
2.2 din Cererea de finatare.

Numar estimativ de beneficiari sptimanal este de 183 elevi.

Activitati:
Asigurarea mesei de pranz pentru beneficiarii grupului tintd in fiecare zi a sdptamanii si in 2 locatii
diferite, in perioada derularii activitatilor remediale. (conform anexei la prezenta oferta)

Expertii necesari pentru realizarea serviciilor:
nu este cazul

Livrabile:
Hrana va fi compusi din produse care pot fi consumate preparate sau semipreparate:
- 1 fel de bazi cu carne pui sau porc, minim 150 gr. de produs finit / persoand
garnitura diversificata, minim 150 gr. / persoana,
- Salata diversificata in functie de sezon;
- minim 1 chifla / persoana;
- 1 desert minim 100 gr. de produs finit/persoana;
- 0,5 | apa plata sau minerala /persoana;

Meniu pentru deplasari(daca este cazul)

- 2 sandvis / burger carne porc / gnitel de pui, cagcaval, branza cedar, minim 150 gr de produs
finit / persoana;

- 1 desert minim 100 gr

- 100 de produs finit/persoana;

- 0,5 1 apa plata sau minerala /persoana;

Trebuie prezentate minim 5 variante de meniu, astfel incat sa nu se repete in decursul aceleiasi
sdptamani pe parcursul derularii activitatilor. Fiecare operator economic va mentiona obligatoriu in
oferta sa gramajul pentru fiecare produs, respectiv gramajul total pentru fiecare meniu / persoana.
Toate serviciile ofertate trebuie sa includa si: preparare si/sau achizitie produse, transport hrand,
manipulare, livrare, tacAmuri de unica folosintd, ambalaje, pentru fiecare persoand (la fiecare masa /
servire).

Sunt interzise alimentele cu continut crescut de grasimi, zahar sau calorii per unitate de vanzare
(Legea 123/2008 si Ordinul Nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si
adolescenti, emis de MINISTERUL SANATATII PUBLICE) precum si alimente neambalate (la
vrac) sau neetichetate (HG 106/2002 privind etichetarea alimentelor).
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Transportul si distribuirea hranei se va face de catre prestator, cu mijloace de transport
autorizate DSP si DSV, in recipiente separate, in conformitate cu normele de igiend in vigoare, pana
la destinatia finala mentionaté de achizitor.

Personalul prestatorului care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi
si sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare.
- hrana din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate si
sanitar - veterinare, conform listei cu standardele de calitate pentru produsele agroalimentare;
- si asigure meniul in zilele si la orele comunicate de cétre prestator
B si asigure receptia cantitativa si calitativa a produselor care se va face in prezenta ambelor
parti si va fi consemnata intr-un proces verbal de receptie semnat de ambele parti.

Ofertantul trebuie s asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare si a altor bunuri ce intrd in
consum, cét si normelor legale privind — Securitatea gi Sanitatea Muncii gi Situatii de Urgenta.

Obtinerea autorizatiilor DSP si DSV pentru mijloacele de transport revine prestatorului, precum
si responsabilitatea respectirii normelor de igiend pe parcursul transportului.

Cantitatile constatate lipsd in urma verificarilor efectuate de achizitor in prezenta prestatorului,
vor fi reduse din facturi. In situatia in care prestatorul nu remediaza deficientele constatate de catre
achizitor se aduce la cunostint in scris prestatorului termenul limitd de remediere, iar in caz contrar
se declanseaza procedura de reziliere a contractului.

Pentru catering este stabilitd o cantitate care trebuie respectata pentru un numar maxim estimat de
persoane. in cazul in care numarul de participanti este mai mic, cantitatile se reduc direct proportional
cu numarul de participanti, valoarea facturati fiind diminuati corespunzator. Toate incalcarile si/sau
nerespectarile prevederilor de mai sus de catre Prestator, care direct sau indirect provoaca prejudicii
de orice naturi Beneficiarului, vor fi suportate in exclusivitate de Prestator.

Ofertantul va prezenta oferta tehnica astfel incat si se asigure posibilitatea verificarii
corespondentei propunerii tehnice cu specificatiile tehnice {inand cont de faptul c@ aceste
specificatii sunt minimale. Propunerea tehnica reprezinta document obligatoriu al ofertei.

Propunerea tehnica trebuie sa contind, in mod obligatoriu descrierea serviciilor de catering.
Propunerea tehnica va fi semnatd de reprezentantul legal sau persoanele imputernicite ale
ofertantului, va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate stabilitd de achizitor.

Numarul de portii va fi comunicat in dimineata zilei in care se vor distribui pachetele.
Ofertantul trebuie si prezinte, in mod obligatoriu, impreuna cu propunerea tehnica: Autorizatie

de functionare.

Perioadi de implementare/ Durata serviciilor:
Data: noiembrie 2025 — 29 mai 2026

Locatie: Liceul Tehnologic ,Tudor Viadimirescu”, Strada Mircea cel Bitran Nr. 52, Comuna
Tudor Vladimirescu, Judetul Galati.
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Raportare:

nu este cazul

Facilititi ale Beneficiarului

Beneficiarul asigurd distribuirea mesei catre beneficiarii grupului tinta si pastrarea lor in conditii
optime.

Drepturi de proprietate intelectuala. Toate documentele elaborate sau pregatite de catre Prestator
pentru Beneficiar in cursul indeplinirii serviciilor vor avea caracter confidential si vor deveni si
ramane proprietatea absolutd a Beneficiarului. Prestatorul va transmite toatd aceastd documentatie
catre Beneficiar pana la termenul final stabilit prin Contract sau pana la expirarea acestuia.

Nume: Dragomir Angela
Functie: Responsabil achizitii in cadrul grantului
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